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GECMISTEN GUNUMUZE BiR MIRAS: GASTRONOMi KULTURUNDE TOPRAK
KAPLAR

Dog. Dr. Serap UNAL
Siileyman Demirel Universitesi, Seramik Arastirma Uygulama Merkezi
ORCID: 0000-0003-2407-1789

Ars. Gor. Ayse Melike BIRCAN
Siileyman Demirel Universitesi, Giizel Sanatlar Fakiiltesi, Seramik ve Cam Boliimii
ORCID: 0009-0008-2261-9222

OZET

Insanlik, varolusundan itibaren hayatta kalmak i¢in dogayla uyum icinde yasamis, beslenme
thtiyacim1 karsilamak amaciyla ¢evresindeki kaynaklar1 kullanarak cesitli aletler ve kaplar
gelistirmistir. Ik dénemlerde tas, kemik ve deniz kabuklar1 gibi dogal malzemelerden
yararlanan insan, tarimin kesfi ve yerlesik hayata gecisle birlikte daha islevsel ve uzun omiirli
kaplara yonelmistir. Neolitik Cag, bu agidan biiylik bir doniisiim doénemi olmus; Canak
Comlekli Neolitik Donemde (PNA), topragin ateste sertlesebildigi kesfedilmis ve kil
malzemeden sekillendirilen pismis toprak kaplar yaygimlasmistir.

Bu kaplar, gidalarin saklanmasi, pisirilmesi ve sunulmasi agisindan biiyiik kolaylik saglamis;
ayni zamanda mutfak kiiltiiriiniin gelisiminde de rol oynamistir. Pigmis toprak kaplar,
yalnizca mutfakta degil, dini ritiiellerde, mezar hediyesi olarak ve sosyal iligkilerde de yer
almig; bu yoniiyle, toplumlarin kiiltiirel yapisin1 anlamak i¢in kayda deger bir arkeolojik veri
kaynagi olmustur. Yakin Dogu ve Anadolu’da yapilan kazilar, pismis toprak kaplarin tarihsel
stirecte farkli toplumlar arasinda benzer islevlerle kullanildigini géstermektedir.

Giliniimiizde arkeoloji, antropoloji ve gastronomi arastirmalarinda biiyiik bir 6neme sahip olan
bu kaplar, mutfak kiiltiiriinliin gegmisten glinlimiize uzanan en 6nemli miraslarindan biridir.
Pismis toprak kaplarin form ve islev acisindan zamanla evrim gecirmesi, beslenme
aliskanliklarindaki degisimlerin de bir yansimasidir. Geleneksel yontemlerle iiretilen bu
kaplar, modern mutfaklarda da kullanilmaya devam etmekte, saglikli pisirme teknikleriyle
giiniimiizde de degerini korumaktadir.

Mutfak kiiltiirli, sadece beslenme aligkanliklarin1 degil, toplumlarin sosyal ve ekonomik
yapisini da sekillendiren bir unsurdur. Bu baglamda, pismis toprak kaplar tarih boyunca
gastronomi kiiltiirliniin ayrilmaz bir par¢asi olmus; giiniimiiz mutfaklarinda nostaljik bir unsur
olmanin &tesinde, saglikli ve dogal pisirme yontemleriyle yeniden popiiler hale gelmistir.
Dolayisiyla, gecmisten giiniimiize tagsinan bu miras, sadece arkeolojik bir obje degil, aym
zamanda yasayan bir kiiltiirel degerdir. Bu c¢aligmada Pisidia Antiokheia Antik Kent
kazilarinda ortaya ¢ikarilan yeme igme kaplari tizerinden de genel bir inceleme yapilmistir.
Anahtar Kelimeler: Pismis Toprak, Gastronomi, Pisidia Antiokheia, Yeme igme Kaplari.

A HERITAGE FROM THE PAST TO THE PRESENT: CLAY VESSELS IN
GASTRONOMY CULTURE

ABSTRACT

Humanity has lived in harmony with nature since the beginning of its existence in order to
survive, and has developed various tools and vessels by using the resources around it to meet
its nutritional needs.
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In the early periods, humans utilized natural materials such as stone, bone and shells, but with
the discovery of agriculture and the transition to settled life, they turned to more functional
and long-lasting vessels. The Neolithic Age was a period of great transformation in this
respect; in the Pottery Neolithic Period (PNA), it was discovered that soil could harden in fire
and terracotta pots shaped from clay became widespread.

These vessels facilitated the storage, cooking and presentation of food and played an
important role in the development of culinary culture. Terracotta pots were used not only in
the kitchen, but also in religious rituals, as grave goods and in social relations, making them
an important source of archaeological data for understanding the cultural structure of societies.
Excavations in the Near East and Anatolia show that terracotta vessels were used with similar
functions among different societies in the historical process.

These vessels, which are of great importance in archaeology, anthropology and gastronomy
research today, are one of the most important legacies of culinary culture from the past to the
present. The evolution of terracotta vessels over time in terms of form and function is a
reflection of changes in dietary habits. These pots, produced with traditional methods,
continue to be used in modern kitchens and preserve their value today with healthy cooking
techniques.

Culinary culture is an important element that shapes not only dietary habits but also the social
and economic structure of societies. In this context, terracotta pots have been an integral part
of gastronomy culture throughout history; beyond being a nostalgic element in today's
kitchens, they have become popular again with healthy and natural cooking methods.
Therefore, this heritage carried from the past to the present is not only an archaeological
object but also a living cultural value. In this study, a general examination was made on the
food and beverage vessels unearthed in the excavations of the ancient city of Pisidia Antioch.
Keywords: Terracotta, Gastronomy, Lake District, Pisidia Antiokheia, Eating and Drinking
Vessels.

GIRIS

Yiyecek ve icecek, kuskusuz insanin nefes aldigi havayla birlikte birincil ihtiyacidir.
Dolayisiyla varlig1 ile birlikte alet ve gere¢ yapimina baglayan insanin iirettikleri arasinda
yiyecek icecek gereksinimini ve tliketimini kolaylastirict kap kacak yapimi da oncelikli
tiretim konularindan biri olmustur.

Prehistorik donemlerin ilk baslarinda, dogadaki hazir besinleri ¢ig olarak tiikettigi 6ngoriilen
insan, sonralar1 atesin kesfiyle lezzet farkin1 gorerek, ateste pisirim yontemlerini gelistirmistir.
Bu yonde atesle birlikte ¢iplak pisirim, koz iizerinde pisirim, tas1 sekillendirerek yaptigi
kaplar1 ateste kizdirarak pisirim gibi yontemler denemistir.

Neolitik Dénem 6ncesinde 2 milyon y1li agkin bir siire insanlar yasamlarini avcilik, balik¢ilik,
bitki toplayiciligi ve c¢ogu kez gezginci olarak gecirmis, toplumsal yasam da buna gore
bicimlenmistir. Son Buzul Cagi, Wiirm IV sona erip glinlimiiz iklim kosullar1 olusmaya
basladiginda gezginci, avci, balik¢i topluluklarin yasam ortami da degismis; insanlar her
yerde yeni dogal ¢evre ortamina uyum saglayacak bicimde beslenme aligkanliklarini da
degistirmislerdir (Ozdogan, 2018:12).

Gordon Childe’in ifadesiyle bir devrim olarak betimlenen Neolitik Donem’de bitkilerin
kiiltiire alinmasiyla gergeklesen tarim devriminin hemen ardindan, dénemin ikinci yarisinda
atesle topragi birlestiren insan, sekillendirebildigi kille daha sert ve kalici nesneler tiretirken,
canak ¢omlegin gida tiiketimi ve saklanmasinda 6nemli rol oynadigimi fark etmistir. Bu
pismis toprak nesneler ayn1 zamanda korozyon direnci nedeniyle giiniimiize ulasan c¢ok
onemli maddi kiiltiir unsurlaridir.
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Biitiin teknolojik gelismelerde oldugu gibi, ¢anak ¢omlek yapimina baslanmasi da sosyal
davraniglarin degisime ugramasina neden olmus ve artik bu sosyal davraniglar insan hayatinin
temel taslar1 olan ev ve ocak etrafina daha ¢ok odaklanmaya baglamistir (Sagona, 2009: 77).
Dolayistyla bu donemin ocak kiiltiirli, giiniimiiz mutfak yapilanmasinin da baslangici
sayilabilir.

Arkeolojik bulgular ve antropolojik analizler, bu kaplarin sadece mutfakta degil, ayni
zamanda dini ritiiellerde, mezar hediyesi olarak ve sosyal iligkilerde de yaygin sekilde
kullanildigin1 ortaya koymaktadir. Yakin Dogu ve Anadolu’daki kazilardan elde edilen
veriler, canak ¢omlek kullaniminin tarihsel siire¢ igerisinde farkli toplumlar arasinda benzer
islevlerle kullanildigini gostermektedir.

Bolgesel arastirmada goz oniine alinan, Pisidia bolgesindeki Roma Doénemi yerlesimlerinde
ele gecen pismis toprak kaplar, bolgenin gastronomik kiiltiirii ve giinliilk yasami hakkinda
onemli veriler sunmaktadir. Antik kentlerde bulunan mutfak esyalar1 ve depolama kaplari, bu
donemde pismis toprak kaplarin yaygin kullanimi ve islevselligi hakkinda detayl bilgiler
vermektedir. Roma Dénemi’nde mutfak kiiltiiriiniin gelisimiyle birlikte, bolge halkinin gida
saklama ve pisirme yoOntemlerinde ¢omlek kullaniminin ne denli 6nemli oldugu
anlagilmaktadir. Pisidia oOrnekleri, pismis toprak kaplarin tarihsel siire¢ icerisindeki
dontistimiinti ve mutfak kiiltiirii ile olan bagin1 somut bigimde gozler oniine sermektedir.
Gilinlimiizde gastronomi, arkeoloji ve antropoloji arastirmalarinda biiyiik bir dneme sahip olan
bu kaplar, mutfak kiiltiiriiniin gegmisten gliniimiize tasinan en 6nemli miraslarindan biridir.

TARIHONCESI OCAK VE PiSMiS TOPRAK KAPLARIN TARIHCESI

Insan ilk olarak yasama tutunmak igin gereksinimi olan alet, ara¢ ve geregleri, kendi
gelisimine paralel olarak, teknikle gelistirerek iiretti. Insan tiiriiniin, giiniimiizden 30-40 bin
y1l oncesi “Homo sapiensneanderthalensis”den diisiinen insan da dedigimiz “Homo
sapienssapiens” tliriine doniisiimii ile tas aletler daha fazla gelistirilmis, kemikten igne gibi
delici aletler kullanilmaya baslanmistir. Paleolitik Donemin baglarina kadar uzandig bilinen
Anadolu insani, buluntu veren yerlesmelerde donemin ii¢ evresinde de (Alt, Orta ve Ust)
magaralarda barinmis, dogada rahatga elde edilebilen irili ufakli taglardan kaba aletler yaparak
yasamlarmi kolaylastirmislardi (Unal, 2022:314).

[k Kalkolitik, belirsizliklerine karsin dikkat cekici dénemdir. “Tarim Devrimi” ile “Kent
Devrimi” arasinda kalan bu dénem MO. 4. binyilda gerceklesen ¢cogu karmasik bir dizi sosyo-
politik degisimin ¢ikis noktasi olmasi agisindan 6nemli oldugu kadar, tanimlanmas1 da zor bir
donemdir. M.O. yaklasik 6000’ler de Son Neolitik’ten ilk Kalkolitik’e gegis siirecinde
Anadolu’nun biiyiik bir kisminda degisiklik goriilmektedir; ancak bu degisim geleneklerde
belirgin bir kirilmay1 isaret edecek kadar yeterli degildir. Gergekten de ilk Kalkolitik
kiiltiirlerin belirleyici bircok 6zelligi esasen neolitiktir (Sagona, 2009:216). Topluluklar
halinde yagamini siirdiiren insanin Neolitik Donemle birlikte ev ve ocak etrafinda gruplagarak
ocak kiiltiiriinii baglatmasi, giiniimiiz mutfak anlayisinin da temelini olugturmaktadir.

Plastik 6zellige sahip bir hammadde olan kilin sekillendirmeye daha uygun olmasi ve iiretim
tekniklerinin yine bu donemde daha fazla gelistirilmesi, iiretilen salt islevsel ve ergonomik
pismis toprak flriinleri, gelisen teknolojisine kosut olarak farklilastirmaya baslamisti. Bu
gelisme ve farklilasma, islevsellikle beraber sanatsal katkilar1 da igeriyordu (Unal, 2022:320).
Ozellikle Neolitik Dénem’de belirginlesen Kap kacak yapiminda pismis toprak kullanima,
insanin kili sekillendirirken basit formlarin 6tesinde Once islevsellige sonra da zeitgeist
kapsamda sanata ve estetik kaygilara yoneldigini gorebilmekteyiz.
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Neolitik ve Kalkolitik Dénem yerlesmelerinde 6ne ¢ikan ocak merkezli yapilasma ornekleri
giiniimiiz tandirevlerinin benzeri olmas1 da ayrica ilging bir kiiltiir miras1 6rnegidir. Ornegin
Karaz Kiiltiirii ocak yerlesimi ile giiniimiiz Erzurum tandirevlerinin planimnin benzerlikleri
dikkat c¢ekicidir (Sekil 1, 2).

Tandir

Tandir bagi

Seki

Tandir aletleri icin nig
Kufle

Kafle adz

Erzak kupleri
Terekler

N ; I Agkana (Ev meydam)
Kurun (Mutfak tag:)

TIOTPROTY

-

Sekil 1. Karaz evi Ocak yerlesimi (Isikl, Sekil 2. Erzurum Tandirevi (Hac1 Osman Ayik
2007:346) Evi) (Unal, 2020:299)

Karaz kiiltiiri mimarisinde iki plan tipi 6ne c¢ikar; bu plan tipleri; “yuvarlak planli” ve
“dikdortgen kare planli” yapilardir. Bu tiplerin ¢esitleri s6z konusu dur; 6rnegin yuvarlak plan
disinda oval veya dairemsi plan, dikdortgen-kare planda ise karemsi veya kdseleri
yumusatilmis dikdortgen-kare planlarin goriilmesi miimkiindiir (Isikli, 2007:347).

Ev mimarisi sadece barinacak alanlar olmaktan c¢ikip mutfak alanlar1 olarak da
diizenlenmistir. Mutfaklarin planlandig1 alanlarda ocak ve firinlar igin yerler diizenlenmis ve
fazla olan {iriinlerin depolamasi i¢in ambarlara yer verilmistir. Depolama alanlarinda sosyal
statiilesme izlerine rastlanabildigi de gozlemlenmistir. Muhafaza edilen iirlinlerin esitlik¢i bir
yaklasimla herkese esit miktarda dagitilabildigi gibi tek merkezden kontrol edilerek belirli
kisilere Oncelikli olarak dagitimi toplum igerisindeki sosyal simf farkliliklarini ortaya
koymaktadir (Frangipane, 2002; Comert & Giiner, 2020). Canak Comlekli Neolitik Donem’e
gelindiginde ise pismis toprak kap liretimi baglamis ve dolayisiyla {iretilen kap iginde pigirme
yapilabilmigtir. Pigmis toprak kaplar sayesinde besinler ilk olarak haglanarak tiiketilmis, daha
sonradan yemek ¢esitliligi artmaya baglamis olmalidir.Atesin kontrol altina alinmasina paralel
olarak kullanilmaya baslanan ocak ve sonrasinda firinin da kullanim alanina goére bigimleri
gelistirilmistir. Belli alanlar da atesin bulunmasi i1sinma, aydinlanma ve yiyecek pisirme
acisindan her zaman 6nemli olmustur. Mekan iclerinde, genellikle mekan ortasinda bulunan
ocaklarda muhtemelen odun komiirii kullanilarak yanan atese ve ocak tipine gore pisirme
yapilacak olan kap yerlestirilmistir. Kabin 1sidan dengeli faydalanmasi ve diismemesi i¢in,
oturtuldugu alanm da dengeli olmasi gerekmektedir (Sar1 & Arslan, 2017:2). Onceleri bu
dengeyi saglamak i¢in tas ya da atese dayanikli malzemeler kullamlmistir. Bu yontem Ilk
Tung Cagi II sonlarina kadar devam edip sonrasinda da dogrudan kapla biitiinlesik ticayakl
yemek pisirme kaplar1 kullanilmistir.

Bu kaplarin ylizeylerinde bezeme az olmakla birlikte daha c¢ok astarli malda oluk ve yiv
bezeme karsimiza ¢ikar. Bu kaplarin form 6zellikleri, agiz kenar1 ve govde 6zelliklerine gore
Bati Anadolu’da; Yiikselen Agizlilar, Basit Agiz Kenarli Kiiresel Govdeliler ve Disa Dontik
Agiz Kenarli/S Profilliler (C) olmak iizere ii¢ farkli ii¢ ayakli mutfak kabi bi¢imi soz
konusudur ve bunlar ayak tiplerine gore kendi i¢lerinde alt gruplara ayrilmaktadir (Sar1 &
Arslan, 2017:7). Son Kalkolitikten itibaren Tun¢ Cagina uzanarak gelisen ili¢ ayakli toprak
kaplar, belki de seyyar ocaklarin ilk 6rnekleridir (Sekil 3,4).
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Sekil 3. Bat1 Anadolu (1-6, 8) ve Dogu Sekil 4. Erzurum yakinlarindaki Sos

Akdeniz (7, 9-10) ilk Tung Cag1 canak Hoytik’ten, iistten alta dogru Son
¢omlek bigimleri: 1-2 iki kulplu depaslar; Kalkolitik’ten lk ve Orta Tung¢ Cagi’na
3,5 Tankardlar; 4 Barbotin bezemeli, gaga maltiz ve ocaklarin gelisim semasi.

agizli testi; 5 Dikey tutamakli ve kulplu
comlek; 7, 10 Suriye siseleri; 8 Ugayakli
pisirme kabi; 9 Cark yapimi tabak.

Ocak kiltirii ile birlikte zamanla firin kiiltiiri de gelismis ve pisirme siireclerinde bu
yapilardan faydalanilmistir. Giiniimiizde yapilan kalinti analizleri sayesinde, arkeolojik
kaplarin hangi yiyecek tiirlerinin pisirilmesinde kullanildigin1 ve hangi formlarda iiretildigini
anlamak miimkiin olmustur.

Tung Caginin beslenme 6zelliklerindeki asamalarindan biri de “Ikincil Uriin” kullaniminim
ortaya ¢ikmasidir. Ikincil Uriin Devrimi olarak adlandirilmasi konusunda goriis birligi olan ve
evcil hayvanlara dayanan bir dizi yenilik ve uygulama, evcil hayvanlarin etlerinden
yararlanildig: ilk tarim topluluklarinin ilkel birinci asamasindan farkli olarak ikinci agama,
cesitli ikincil iirtinlerden yararlanmaya yonelik besin tiiketimidir (Sherrrat, 1981; Sagona,
2009:187). Bu donem hayvansal gida olarak, siit ve siit iiriinlerinin kullaniminin baglangici
sayllmaktadir.

Tarihoncesi donemde mutfak kiiltiirii, ocak mimarisi ve pismis toprak kaplarin kullanimi es
zamanl bir gelisim gostermistir. Neolitik Donem’de islevsellik 6n plandayken; Kalkolitik ve
Erken Tun¢ Cagi’nda kap formlar1 ve siisleme teknikleri zenginlesmis, estetik ve sanatsal
kaygilar giderek on plana ¢ikmistir.

Islevselligin yaninda estetik kayginin da kaplarda biitiinlestigi, Erken Kalkolitik Dénemin en
giizel oOrneklerini degisik geometrik bezemeleriyle Hacilar ve Kurucay ¢omlekleri
vermektedir. Tun¢ Cagindan itibaren takip eden dénemlerde, pisirim yontemlerinin ve ¢arkli
comlekeiligin gelisimi de yiyecek igcecek kaplar iizerinde, ergonomik agidan islevsellik ve
sanatsal dokunuglar1 daha goriiniir hale getirmistir.

Yakin donemlere ait bolgesel 6zellikleri ile 6ne ¢ikan Goller Yoresi ya da arkeolojik betimi
ile Pisidia Bolgesi’nde Roma Dénemi ¢omlekleri gilizel 6rnekler vermektedir.
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PISIDIA ANTIOKHEIA’DA ANTIK DONEM PiSMIiS TOPRAK KAPLARINA BiR
BAKIS

Pisidia Antiokheia antik kenti, giiniimiiz Goller Yoresi olarak adlandirilan alan igerisinde
Isparta iline baglh Yalvag ilgesinin yaklasik 1 km kuzeyinde yer almaktadir. Antiokheia’nin
kurulus tarihi M.O. 3. yiizyillda Seleukoslar ile baslatilmaktadir (Mitchell & Waelkens,
1998:5). Seleukoslar tarafindan kolonilestirilmis kente, Seleukos Hanedanliginin kurucusu
Antiokhos’un ismi verilmistir. Roma Imparatorluk Dénemi’nde (M.0O.27-M.S. 395)
Augustus’un olusturmus oldugu yeni diizen ¢ergevesinde kente, bolge askeri kolonilerinin
baskentligi verilerek; ismi Colonia Caeseria olarak degistirilmis ve ITus Italicum (Serbest
Sehir) statiisii kazandirilmistir (Ramsay, 1916:86; Ozhanli vd., 2022:30). Hiristiyanligin
tohumlarmi eken Aziz Paulus’un ilk vaazlarindan birini Antiokheia’da vermis olmasi
sebebiyle Hiristiyanlar i¢in hac merkezi haline donlismiistir. M.S. 395 yilinda Roma
Imparatorlugu’nun ikiye ayrilmasiyla Dogu Roma (Bizans) Imparatorlugu’nun (M.S. 330-
1453) paymna diisen Antiokheia, bu donemde de 6nemini korumus ve uzun siire varligin
siirdiirmiistiir (Ozsait, 1985:102). Antiokheia’nin bulundugu Yalvag ilcesi gevresinde ilk
donemlerden bu yana yerlesimin oldugu yapilan aragtirmalar ile kanitlanmigstir. Yerlesimin
neredeyse her donemine taniklik etmis olan bu cografya da seramigin icadiyla iliskilendirilen
Neolitik Dénem’e ait ¢ok sayida seramik buluntu da ele gegmistir. (Ozhanli vd., 2022: 475-
486).

Halen devam eden Pisidia Antiokheia antik kenti c¢alismalarinda elde edilen seramik
buluntular iizerinde yapilan incelemelerde, Diikkanlarda ele gecen biitiinlenebilen kap
formlariin ve biitiinlenemeyen yarim kalmis diger parcalarin giinliik kullaniom ve pisirme
kaplarina ait oldugu saptanmistir. Temel ihtiyaclardan birini olusturan beslenmeye yonelik bu
formlar, yiizyillardir mutfak kiiltiirtinde yerini almis ve giiniimiiz mutfaginda hala var olan
tiirleriyle varligini devam ettirmektedir (Gorsel 1,2). Yiyecek ve iceceklerin pisirimi, servisi
ve depolanmasi gibi amaglarla farkli form ¢esitliligi gosteren bu formlar, Pisidia Antiokheia
seramik buluntulari arasinda yogunlugu olusturmaktadir (Unal & Karatas, 2025:271).

Gorsel 2. Yogun seramik buluntularinin ele gegtigi Gorsel 1. Kap formu, Kaynak: Pisidia Antiokheia Kazi
katman. Kaynak: Pisidia Antiokheia Kaz1 Arsivi. Arsivi.
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Sekil 5. Pisidia Antiokheia Tencere
Formu

Sekil 6. Pisidia Antiokheia Tabak Formu. Sekil 7. Pisidia Antiokheia Tava Formu.

Kentte ele gegen pismis toprak buluntularmin biiyiik bir ¢ogunlugu giinliik kullanim kaplarina
aittir. Mutfakta kullanilan pisirimde ve sofraya konulan kaplarin biitiin tiplerini i¢inde
barindiran seramik buluntulara rastlanilmistir (Sekil 5,6,7,8). Comlek, giliveg, tava, tabak,
kase, canak/legen, bardak, masrapa, slirahi, amphora ve pithos gibi kap formlarimin yani sira
minyatiir kap, unguentarium, ampulla, kandil ve agirsak gibi eserlerde ele gegmektedir (Unal
& Karatas, 2025:271). Yapilarda kullanilan tuglalar ve ¢at1 kiremitleri ile suyun taginmasi igin
kiinklere de yogunlukla rastlanilmaktadir. Ele gecen bu formlara kentte bulunan biitiin
yapilarda rastlanilmaktadir.

YT

|
I I
Sekil 8. Pisidia Antiokheia Yazitli Siirahi Formu.

SONUC VE DEGERLENDIRME

Gegmisten gliniimiize uzanan mutfak kiiltliriiniin vazgecilmez 6gelerinden biri olan pismis
toprak kaplar, yalnizca gida pisirme ve saklama araglari degil, ayn1 zamanda sosyo-kiiltiirel
yasamin da tasiyicisidir.
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Neolitik Dénem'de topragin atesle bulusmasiyla baslayan bu yolculuk, sadece teknik bir bulus
degil; ayn1 zamanda insanligin doga ile kurdugu iliskinin, estetik anlayisinin ve toplumsal
yapisinin izlerini tagiyan bir devrimdir.

Arkeolojik veriler 1s18inda, pismis toprak kaplarin sekil, islev ve kullanim alanlarindaki
cesitlilik, dénemin yasam bicimleri hakkinda zengin ipuglari sunmaktadir. Ozellikle Pisidia
Antiokheia Ornegi, bu kaplarin yalnizca islevsel degil, ayn1 zamanda sanatsal ve ritiiel
anlamlar da tasidigimi ortaya koymaktadir. Bu yoniiyle pismis toprak kaplar, gecmis
toplumlarin diisiinsel diinyasin1 ve gilindelik yasam pratiklerini anlamamiza katki saglayan
onemli birer kiiltiirel miras unsurudur.

Giliniimiizde modern mutfaklarda yeniden yer bulan bu kaplar, nostaljinin 6tesinde, saglikli ve
dogal pisirme yoOntemleriyle geleneksel bilgeligin giincel yasama tasindiginin da bir
gostergesidir. Topragin sagaltici gilicii, gecmisten gelen bir ses gibi mutfagimizda yeniden
yankilanmakta; kiiltiirel devamliligin en somut Orneklerinden biri olarak karsimiza
¢ikmaktadir.

Sonug olarak, pismis toprak kaplarin tarihsel yolculugu, yalnizca arkeolojik bir inceleme
konusu degil, ayn1 zamanda Kkiiltiirel siirdiirtilebilirligin bir pargasi olarak da ele alinmalidir.
Bu baglamda, gastronomi kiiltiirlinlin sekillenmesinde ve yasatilmasinda bu kadim mirasin
yeri her gecen giin daha da kiymetlenmektedir. Arastirmalarin derinlesmesi ve bu konuda
farkindalik yaratilmasi, hem akademik hem de toplumsal agidan biiylik 6nem tagimaktadir.
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